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Indications
Il nettoie, dégraisse et élimine le tartre.
Il rénove les surfaces et les fait briller.
Il convient aux inox, émail et chrome.
Il s’utilise sur les surfaces telles que chariots, étagères, 
hottes, réfrigérateurs...
Il peut s’utiliser sur les surfaces qui sont au contact de 
denrées alimentaires avec un rinçage obligatoire.

Mode d’emploi
Prêt à l’emploi. 
Manipuler le produit avec précaution en raison de son 
acidité. 
Appliquer sur les surfaces à nettoyer. 
Frotter à l’aide d’une éponge humide. 
Rincer à l’eau claire. 
Essuyer à l’aide d’un chiffon sec. 
Ne pas utiliser sur des surfaces vitrées et les miroirs.

Composition indicative 
Contient parmi d’autres composants (règlement (CE) 
N°648/2004) : 
- moins de 5 % : agents de surface non ioniques ; 
- moins de 5 % : phosphates. 

Caractéristiques physico-chimiques
Liquide limpide jaune.
pH (pur) : 2,5 ± 0,5. 
Densité : 1,1 ± 0,02.

Précautions d’emploi
Réservé à un usage professionnel. 
Tenir hors de portée des enfants. 
Pour une conservation optimale, conserver le produit à 
l’abri de la chaleur, de la lumière et du gel. 
Pour une question de sécurité, ne pas déconditionner 
le produit de son emballage d’origine et ne pas 
réutiliser l’emballage vide. 
Avant utilisation, consulter les informations sur l’étiquette 
et sur la fiche de données de sécurité disponible sur 
www.Thouy.net.

Législation
Formule déposée au centre anti-poison de Nancy 
(N°0214) : + 33 (0)3 83 22 50 50,
N° de téléphone d’appel d’urgence INRS/ORFILA : + 
33 (0)1 45 42 59 59.

Applications

Une formulation ANIOSAFE

 Formulation sur base d’acides lactique et glycolique.

Développement durable

La différence par la performance

* Normes d’application en conditions de saleté.

Nettoyage et rénovation des surfaces Inox
 Nettoie tous les inox sans agresser.
 Rénovation des inox par passivation.
 Elimine les traces de calcaire.
 Pulvérisation sous mousse : adhérence aux surfaces verticales.
 Parfum agréable.

Une désinfection haute performance
 L’efficacité de nos produits est testée dans des conditions représentant 
celles rencontrées sur le terrain selon le système normatif européen.
 Nettoie et désinfecte en une seule opération : Efficacité prouvée en 
conditions de saleté.
 Produit homologué en bactéricidie et fongicidie.

NETTOYANT DÉSINFECTANT
INOX PREMIUM

Bactéricide 5 minutes EN 1040 :      - Pseudomonas aeruginosa
                       - Staphylococcus aureus

EN 13727* :  - Enterococcus hirae
                       - Pseudomonas aeruginosa
                       -  Staphylococcus aureus

EN 1276* :    - Enterococcus hirae
                       - Escherichia coli
                       - Pseudomonas aeruginosa
                       -  Staphylococcus aureus

EN 13697* :  - Enterococcus hirae
                       - Escherichia coli
                       - Pseudomonas aeruginosa
                       - Staphylococcus aureus

Concentration Activité NormesTemps

Prêt à l’emploi

Levuricide 15 minutes EN 1275, EN 13624*, EN 1650*, EN 13697*: 
                       - Candida albicans

Fongicide 15 minutes EN 1275, EN 13697* : 

                       - Aspergillus niger

Selon EN 14476*

                      - PRV (modèle virus HBV)
                      - BVDV (modèle virus HCV)

5 minutesSur virus

USAGE PROFESSIONNEL

Assure le nettoyage, la désinfection et la rénovation
de toutes les surfaces inox pouvant entrer

en contact avec les denrées alimentaires
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Logistique & Code-barres

Unité Unités par 
carton

Cartons 
par palette

13D002 Pulvérisateur 750 mL 6 72
Code-barres : 3701114808106


